Vad mater egentligen manniskor som
springer omkring med en handhallen py-
rometer? En sak &r klar, det ar séllan
temperatur, &n mindre rétt temperatur,

Ortvin Strufd fran Heitronics smulade sonder
drémmen om pyrometern som |attanvand

termometer fdr deltagarma pa Penlronics |

seminarium.

Strélningspyrometern driteorin den enda
riktiga termometern. Alla andra principer
méter t ex |angdutvidgning eller spénning
och omvandlar det till temperatur.

Pyrometem fangar upp den energi som |

alstras pa molekylniva i matobjektet. Att
pyrometem dessutom ar oerhdrt 1t att an-
vanda gdr inte saken samre. Sikta och las
av. Klart.

Ortvin plockade drémmen i smabitar med
tysk noggrannhet. Hans fareldsning delade
Ahdrama i tva lager. En del somnade nastan
av alla formler fran Plancks lag och framat,
andra tyckle att det var seminariets vikfi-
gaste och mest intressanta inslag.

— For att fa ut ratt matvarden ur en pyro-
meter, maste man vara mycket val medve-
ten om dess begransningar och anpassa sig
efter fysikens lagar. fdrklarade Ortvin.

Begransningar ger
mdjligheter
Marhan radade upp allabagransningar kande
manga att pyrometer, det kan man dver
huvud taget inte anvanda.

Men fiir den som lyssnade ordentligt,
framgick det att pyrometern &r mycket an-
vandbar om man lyder naturlagarna. Det
finns ingen annan utrustning som mater tem-
peratur berdringsfritt, inuti eller pa andra
sidan av matobjektet.

Som praktikfall anvande han matning
pa, inuti och genom glas. Det visade sig vara
majligt att mata pa alla tre satten med en
pyrometer. Vad det handlar om ar att vanda
begransningama till sin fardel,

Grundregeln far pyrometri ar att all vér-
mestralning bestar av Ire komponenter: Re-
flexion, transmission och matobjektets egen
varme, dven kallad emission. Det ar den
sista komponenten som man vill veta. Och
den kan variera fran 2 1ill 100 procent av den
totala stralningen. Extremema &r rent guld
och en s k svartkropp, som anvands vid
kalibrering av pyrometrar. Om man kanner

| = Det hdr glaset kan vara genomskinigl eller svart fr
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pyromelern baroande pd vitke! vaglangosomrdde man

arbetar med, var en av Ortving Strud exempel pd en begransning som kan vandas i en mdjlighel.

andelen emitterad energi, kan man aven
justera bort den odnskade energin.
— Problemet ar att manga material har

| olika emission i olika vAglangdsomraden, sa

Ortvin och tog glas som exempel. | synligh
lius &r det genomskinligl och i andra helt
"svart”, ndstan ulan transmission.

Forbryllande pyrometer
Ett annat problem &r luften som energin pas-
serar genom mellan méatobjekt och pyrome-
ter. Qlika dmnen | atmosfaren fillrerar signa-
len. Som tur &r finns det atmosfariska fonster
dar energin ndstan obehindrat kan passera.

Om man vander pa steken kan
begransningarna anvandas till att forbattra
matningarna. Genom att utnyttja t ex glasets
skiftande egenskaper i clika vaglangder, kan
man med modern teknik styra om det &r
temperaturen pa, inuti eller bakom glaset
som ska matas.

-Problemet drinte begransningama utan
att manga saknar kunskap om dem. DA vel
man inte vad som mats och kan inte avgdra
om matvardet ar realistiskt, ansag han.

Ett avsnitt som forbryllade ahdrama var nér
han jamforde modemna pyrometrar med en
"brightness pyrometer”. De flesta hade ingen
aning om vad han pratade om. Pa svenska
heter det glodtradspyrometer och anvandes
tminslone tidigare pa stalverk och andra
higtemperaturmiljder.

Principen &r alt det sitter en glodirad
kopplad fill en stromkalla inuti pyrometern,
som fungerar som en kikare. Operatdren
fittar p& varmekallan genom pyrometern och
vrider pa en potentiometer tills glddiraden
har samma férg som métobjektet. Det ar latt
att berakna glodiradens temperatur och uti-
frin den beraknas métobjektets temperatur.

~Manga fror att den har pyrometern &r fri
frin emissionsproblem. Det ar tvartom pa
grund av dgonens begransade vaglangds-
omrade. Och hur kalibrerar man en man-
niska, 13d Ortvins retoniska fraga.

En summering av hans fre pass langa
féreldsning ar att pyrometrar kraver aft man
viet vad man haller pa med. Annars blir mat-
vardet garanterat fel. ]
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