Fungerar vin-
kylaren utan is?

FRAGA: Parestauranger placerar man ibland
flaskan med vitt vinien mycket enkel vinkylare,
som bestér av en tunnvaggig hog glasburk.
Kylarens utsida &r belagd med en blank
metallfilm. Fungerar verkligen denna typ av
vinkylare ellerméste detliggakrossadisiden?
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SVAR: Det handlar egentligen inte om en
vinkylare utan om en anordning for att minska
varmeflodet fran rummet till flaskan med
innehall. Minskad véarmetillférsel gor att man
kan hélla vinet vid en l&g temperatur under en
langre tid jamfort med om man later flaskan
sté fritt p& bordet. Rumstemperaturen &r ofta
dver 20 °C och ett halvtorrt vitt vin bér ha
temperaturen 8-10 °C.

Vérme fran rummet éverfors till glasbur-
kens utsida genom konvektion och stralning.
Den blanka metallfilmen pa utsidan
reducerar strélningens bidrag till
varmeflodet, eftersom emissions-
koefficienten arlag. Luftrorelserna
i rummet &r for det mesta sma,
vilket gor att det rader egenkon-
vektion. | glaset transporteras
varme genom ledning och
temperaturdifferensen
mellan det tunna
glasets ut- och
insida &r myck-
et liten. | luft-
spalten mellan
glasburken och
vinflaskan trans-
porteras vérme
genom dels stral-
ning dels genom
varmeledning eller
konvektion. Spal-
tensstorlek ochtem-
peraturdifferensen
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mellan burken och flaskan &r ndgra av de fak-
torer som avgdr hur varmedverféringen sker.

En direktkontakt mellan glasburken och
flaskan 6kar vérmeflodet genom ledning. En
s&dan kontakt finns alltid i botten pé flaskan
och ofta pa sidan, eftersom det ar svart att
placeraflaskan utan kontakt med glasburken.
Det &r framfér allt luftspalten som begrénsar
varmeflodet jamfort med nér flaskan stér fritt
pabordet. | det senare fallet &r dessutom vér-
meflédet frdn rummet genom stralning stérre.
Vérmeflodet &r storst i borjan, men avtar nér
temperaturdifferensen minskar. Hur snabbt vi-
net varms beror férutom varmeflédet av bland
annat massa och termiska egenskaper hos
ingéende komponenter-glasburken, flaskan
och vinet. Efter en tid kommer vinet i bada
fallenattantarumstemperaturen, men normalt
ar vinet redan urdrucket innan det intréffar.
Omman l&gger krossad is i glasburken &r det
relevant att talaom en vinkylare. Vérmeflodet
gér nu dels fran rummet till isen dels fran
vinet till isen. S& lange det finns sméltande
is &r temperaturen 0 °C hos blandningen av
is och vatten. Det finns darfér en risk att vinet
kan bli for kallt.

Likheter och olikheter med

temperaturmitning

Sammatyp av varmedverféringsmekanismer
som vid vinflaskan i glasburken finns vid ett
manteltermoelement i ett skyddsrdr, men dér
upphér likheterna. | det férra fallet vill man ha
ett sé litet varmeflode som majligt, men i det
senare vill man haett sa stort varmeflode som
mdjligt for att minska responstiden. Skydds-
rorets utsida skall darfér ha s stor emissions-
koefficient som méjligt och luftspalten mellan
skyddsroret och manteltermoelementet skall
helst inte finnas.

Har du synpunkter eller fragor, kontakta professor Dan Loyd, LiTH, pd E-post: dan.loyd@liu.se



