Vidbrann inte julgroten!

FRAGA: Vi har en spis med traditionella el-
plattor. Jag har hért att man inte skall koka
julgréten i en kastrull av rostfritt stal for da blir
groten l&tt vidbrand. Ar det sant?

Johan H
SVAR: Risken att julgréten branns vid okar
om Kastrullbottnens temperatur &r ojgmn. En
j&mn bottentemperatur hindrar tyvérr inte att
gréten brénns vid, men risken minskar. Det
rostfria stalets varmetekniska egenskaper
kan latt ge en ojdmn temperatur i kastrullens
botten jamfért med vad som hénderitex en
aluminiumkastrull. Efter en tids anvandning blir
kastrullens botten mer eller mindre ojamn och
det paverkar ocksé varmeflodet. Beroende pa
vilken typ av platta som man anvander kan
&ven plattan vara ojamn.

Omkastrullbotten och/eller plattan &r ojamn
finns det omraden med direktkontakt mellan
platta och kastrull. Under andra delar av
kastrullbotten finns det darfor ett litet avstand
mellan plattan och bottnen. | omradden med
direktkontakt sker varmetransporten genom
varmeledning. | de andra omradena sker vér-
metransporten genomstréalning och varmeled-
ning i det tunna luftskiktet. Varmeflodet fran
plattan till kastrullens botten i omréden med
direktkontakt &r betydligt storre &n i omraden
utan direktkontakt. Detta leder i sin tur till att
kastrullens botten far en ojamn temperatur.
Vilka temperaturdifferenser man far beror
bland annat av materialet i kastrullen.

De fragor som vi tar

",
upp hér skall ha allmént FRAGA [ |
méttekniskt och/eller varme-
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tekniskt intresse.

Temperaturdifferenserna i kastrullens bot-
ten orsakaren vérmetransport parallellt botten
som utjdmnar temperaturen. Utjmningen &r
betydligt stérre i en aluminiumkastrull &nien
kastrull av rostfritt stal, vilket beror pé olika
varmekonduktivitet. En kastrull av rostfritt stal
somérférsedd med entjock sulaavaluminium
eller koppar ger kastrullen ungefér samma
varmetekniska egenskaper som en alumini-
umkastrull. Ungeféarliga varmekonduktiviteter
ari W/(m-K): Rostfritt stal 15, aluminium 160,
och koppar 390.

Kontaktmotstand hindrar

Industriellt méter man ofta yttemperatur
med anliggningsgivare. Ibland uppstér det
tyvarr ett kontaktmotstand mellan givaren
och matobjektet, vilket gor att man kan mata
fel temperatur. Ett sédant kontaktmotstand
kan latt uppstd pa grund av korrosion eller
bristfallig kontakt mellan givare och méatob-
jekt. [Ref 1 & 2]. Vi vill gérna fa information
om fler exempel pa givarinstallationer, dar
kontaktmotstand har orsakat matfel.

Se www.pentronic.se > Kundtidningen > Arkiv
[Ref 1] PentronicNytt 2001-5, s 4
[Ref 2] PentronicNytt 2002-5, s 3

Har du synpunkter eller fragor, kontakta
professor Dan Loyd, LiTH, pa E-post:
dan.loyd@liu.se
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